
 

   Menu de la Saint Valentin  
 

 

Samedi 14 février 2026  

 

 

 
Mise en Bouche 

 

 
 

    

Carpaccio de Saint-Jacques Bretonnes 
Crémeux Avocat, Clémentines Brûlées, Ricotta Façon Canut, Blue Meat, vinaigrette Yuzu 

Ou 

Foie Gras de Canard en Terrine 
Petits Légumes au Balsamique, Girolles, Condiment Coing, Brioche Maison Toastée 

 
 

 
 

Filet de Turbot Simplement Meunière 
Duo de Poireaux du Plateau, Fricassée de Coques et Morilles, Fumet Crémé et Citronné 

Ou 

Côte de Veau Rôtie en Cocotte 
Rigatoni Farcies, Artichaut Barigoule, Champignons du Moment, Echalote Rôtie, 

 Jus Porto, Huile aux Aromates 

 

 
 

Planche de Fromages Affinés pour 2 à partager (en supplément 9 €) 
 
 

 
 

Tartelette Minute Chocolat ″Nyamgbo Valrhona″ 
Praliné Noisette, Crème Fouettée Mascarpone, Caramel Beurre Salé 

 

Ou 

Ananas ″Victoria″ Rôti aux Douces Epices 
Dacquoise aux Amandes, Sorbet Passion, Siphon Coco, Coulis Exotique 

 

 

 

Menu : 65 € TTC  


